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　この度、一客一亭の思いを込めた新店舗  湯島「廚 菓子 くろぎ」が、【甘
味割烹】という新たな提案 とともに、湯島の日本家屋に開店いたします。　 
　当店では和菓子だけではなく、日本料理 「くろぎ」仕込の出汁巻き卵や
おかずを加えた「赤飯膳」もお召し上がりいただけます

　「廚」の意、「職人の手仕事」一つ一つをお客様にお伝えしたい、という思いを銘として、 
一層出来たての和菓子を提供いたします。 
　今までの感謝の思いを胸に、「おぜんざい」や「葛切り/もち」「季節のかき氷 各種」「赤飯膳」　
など、それぞれのお菓子を少しずつ召し上がっていただけるメニューをご用意させていただきました。
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　　銘々皿に盛り付けた「蕨もち」「季節食材のかき氷 各種」「おぜんざい」などの中より、 
　　お好みの甘味を二種お選びいただけます。食後には、抹茶や珈琲などがついています。 

　  （例）「かき氷 １種  +  おぜんざい」「かき氷 １種  +  かき氷 １種」「蕨もち  +  葛切り」など　　 

季節の食材を使用した和菓子やかき氷、「くろぎ名物 焼き胡麻豆腐」や「赤飯膳」などを 
献立に入れたコースをご用意しております。 
ご予約もいただけますため、お気軽に店舗へお問い合わせください。

■「甘味割烹コース」　4,200円（税込）　ご予約いただけます。 

■「廚菓子セット」 菓子二種 組み合わせ 　2,800円（税込）

ご予約電話番号：03-5817-8121  （予約受付時間：水曜日定休を除いた 11 - 17時 ）

「 焼き胡麻豆腐」

「 蕨もち」

湯島「廚 菓子 くろぎ」お品書き

「赤飯膳」

「 かき氷  富士山／季節食材 各種」



湯島「廚 菓子 くろぎ」は、千代田線 湯島駅 出口４からすぐ、上野御徒町駅 からは４分程度です。

廚 各店舗 「LINE公式アカウント」 
POINTCARD・店舗紹介・インスタなどが 

ご覧いただけます。

今ご登録いただけますと、11月28日から使える 
湯島「廚 菓子 くろぎ」と上野「廚otonaくろぎ」

【500円割引券】を取得いただけます。

湯島「廚 菓子 くろぎ」

Tel : 03-5817-8121
〒113-0034  東京都文京区湯島�3-35-1 

Open   : 11 - 19時 
Closed : 水曜日定休

（L.O.18時）

LINE公式 ID

@889nodkc

学問のみち

千代田線
湯島駅
出口 4

←湯島天満宮（湯島天神）

天神下交差点

上野広小路駅→

↑
上
野
恩
賜
公
園
湯島駅
出口 2

湯島駅
出口 6

上野御徒町駅→

春日通り

湯島駅
出口１

湯島駅
出口 3

湯島駅
出口 5



本家「くろぎ」 
住所：東京都港区芝大門1-7-10 
電話： 03-6452-9039　 
営業時間：昼12:00～14:30　夜17:00～23:00　 
定休日：日曜日・月曜日・祝日・年末年始 

湯島「廚 菓子 くろぎ」 
住所：東京都文京区湯島 3-35-1  
電話：03-5817-8121（予約受付時間 11-17時）　 
営業時間： 11 - 19時  （L.O.18時） 
　　　　　 17時開始   （甘味割烹コース：要予約） 
定休日：水曜日 

「廚 菓子 くろぎ」 
住所：東京都文京区本郷7-3-1　 
　　　国立大学法人 東京大学 本郷キャンパス春日門側 
　　　ダイワユビキタス学術研究館１階 
＊東京大学閉鎖中のため休業中 

「廚 otona くろぎ」 
住所：東京都台東区上野3-24-6 パルコヤ1階 
電話：03-6284-2796　 
営業時間：10:00～20:00 

「くろぎ茶々」 
住所：東京都中央区銀座6-10-1 GINZA SIX B2F 
電話：03-6264-5754　 
営業時間：10:30～20:30

店屋住所

「実家くろぎ」 
住所：宮崎県宮崎市山崎町浜山  
シェラトン・グランデ・オーシャンリゾート1階 
電話：0985-24-0910　 
営業時間：12:00～13:00 17:30～22:00　日曜営業 

「上海くろぎ」 
上海苏宁宝丽嘉酒店一楼  
200080 上海市虹口区北苏州路 188 号  
Tel.（021)3603-0171  
Bellagio Shanghai Hotel 1F  
No.188 Beisuzhou Road, Hongkou District, 200080 Shangai, China

17時開始   （甘味割烹コース：要予約）湯島「廚 菓子 くろぎ」


